Wiithotel
%JZ%W(A %}%&f&%’w@

Hotel - Restaurant - Café - Ponyhof - Hofladen

Buffetvarianten

Fingerfood fiir den Empfang inkl. 2-3 Dipps:
Preis pro Person je nach ausgewihlten Komponenten: 8,00 € - 18,00 €

eTomaten-Mozzarella-SpieBchen
eRoastbeef-Gemiise-Sticks
eGebackene Mozzarella-Stabchen
eMini-Friihlingsrollen
eBlitterteigpastetchen mit Fischmoussé-Fiillung
egebackene Garnelen im Bierteigmantel
eMini-Bruchetta (marinierte Tomaten mit Basilikum und Krautern auf gerosteten
WeiBlbrot)
eChicken-Wings
egebratene feine Fleisch-SpieSchen

Kalte Komponenten (Vorspeisen):
Preis pro Person je nach ausgewihlten Komponenten: 7,- € - 22,- €

everschieden Blattsalate mit 2-3 Dressings zur Auswahl (Essig/Ol-, Joghurt-,
Thousand-Island-, Senf-, Cocktail- oder Balsamico-Dressing
eltalienische Vorspeisenplatte mit gebratenen Zuccinis, Auberginen und Paprika
eingelegt in Olivenol mit feinen Krautern mariniert
eVitello Tonnato (Kalbfleisch mit Thunfischsauce und Kapern)
eRiucherfischplatte mit Fischfilets, Lachstartar und Raucherfischmoussé dazu
Apfelsahnemeerettich
eWildvorspeisenplatte mit Wildcarpaccio mariniert mit Walnussol und frischen
Parmesankise, Wildterrine mit Sauce Cumberland, luftgetrockneter Hirschschinken
und marinierte Wildstilze
eHackfleischbillchen mit Dipp und Schinkenrollchen mit Spargel
eHonig-Melone mit Parmaschinken
eHihnchenschenkel, Wiener Schnitzel und Roastbeefaufschnitt (kalt)

Warme Komponenten (Hauptspeisen) zur Auswahl:



Preis pro Person je nach ausgewihlten Komponenten inklusive Beilagen:
17,50 € - 28,- €
eSchweinelendchen an einer Honig-Ingwer-Sauce mit Mangostiicken
eSchweinelende in Calvadosrahm
eSchweinelende in Riesling-Rahm mit glacierten Champignons
ePutengeschnetzeltes ,Bombay“ in Curryrahm mit Ananasstiicken
eGespaitzeltes" versch. Fleischsorten (Rind, Schweinefilet, Pute) in Wiirfel
geschnitten mit Tomaten, Champignons, Zwiebeln, Spatzle in Rahmsauce mit
Schweizerkase liberbacken
eKalbsgeschnetzeltes ,Ziiricher Art“ in Champignon-Rahm mit Lauchzwiebeln
eKalbsniiSchen gefiillt mit feiner Farce an einer Schalotten-Cognac-SoBe
eWildpfeffer "Forsthaus Remstecken", mit gemischten Waldpilzen und frischen
Champignons
eWildschweinriicken mit Backfpflaume gefiillt an Preiselbeerwaldpilzsauce
eGespickte Rinderhiifte in Bordeauxsauce
eGespickte Rehkeule in Rahmsauce mit Schattenmorellen
ePaella mit Meeresfriichten, verschiedenem Gemiise und Reis
ePochierter Lachs mit feiner Safranrahmsauce

Warme Komponenten vom Grill (Hauptspeisen) zur Auswahl:
Preis pro Person je nach ausgewihlten Komponenten inklusive Beilagen:
17,50 € - 28,- €
eVerschiedene Bratwiirstchen
emarinierte Schweinenackensteaks und Schweinebauch
eEingelegte Rinderhiiftsteaks oder in Krauter marinierte Holzfallersteaks
eGarnelen in Knoblauch-Krauter-Marinade mit Aioli-Dipp
eZanderfilet in der Folie gegart mit Tomaten, Oliven und feinen Krautern
eLachsfilets vom Grill an Safran-Rahm-Sauce
eRinderfilet am Stiick gegrillt mit Pfeffercognac-Sauce
eRehmedaillons mit Steinpilzrahm-Sauce
eHirschriicken an einer Morchelrahmsauce oder an einer Waldbeerensauce mit
Trauben
ePutensteaks mit fruchtiger Curryrahm-Sauce mit Ananasstiicken
eGegrillter Maiskolben
egegrillte GemiisespieBe

Saucen und Dipps (zur Auswahl) fiir das Grillbiiffet:

eKrauterbutter, Geschmorte Zwiebeln, Barbeque-Sauce
oZwiebelsenf, Perlzwiebeln, Gebratene Champignonképfe

Beilagen zu den Hauptspeisen:
max. 3 Sattigungsbeilagen+ Gemiisebeilage



ePetersilienkartoffeln, Gratin-Kartoffeln, Gebackene Kartoffelecken mit Dipp
eFolienkartoffeln mit Krauterquark, Kroketten und Rostis, Hausgemachte Spatzle
eWildreis mit Gemiisestreifen, Kartoffelsalat, Nudelsalat, Gefiillte Kartoffeltaschen
eBunte Bandnudeln, Gemischte Gemiiseplatte der Saison
eRotkohl oder Wirsing fiir die Wildgerichte

Desserts (Nachspeisen):
Preis pro Person je nach ausgewihlten Komponenten: 6,80 € - 10,50 €

eRote Griitze mit fliissiger Sahne
eWeinschaumecréme
eCassissée-Waldbeeren-Créme
eFrischer Obstsalat
eCaramel-Flan

eVanille- und Schokomoussé
eTiramisu-Schnitten

eLatte- Macchiato-Tortchen

eEisbiiffet mit veschiedenen Eissorten, veschiedenen Saucen und Streuseln
eArrangement von verschiedenen Kasesorten
eFrische Erdbeeren oder Kaiserkirschen (je nach Saison)
eSchokobrunnen mit frischem Obst

Mit der Angabe Threr Wiinsche konnen wir IThnen ein konkretes Angebot unterbreiten,
welches abhingig ist von den ausgewiahlten Komponenten und deren
Zusammenstellung.

Die aufgefiihrten Vorschldge sind nur ein Auszug aus den, in den letzten Jahren,
bevorzugten Komponenten; generell sind Sonderwiinsche und unzahlige
andere Biiffetvorschlage oder Themenbiiffets moglich.

Wir stehen Thnen gerne fiir eine personliche Beratung zur Verfiigung.

Mit freundlichen GriiBen
Familie Nowag

und
das Remstecken-Team



