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1904

Herzlich willkommen in unserem Forsthaus
Remstecken – einem Haus mit Geschichte,
eingebettet in den Koblenzer Stadtwald.

Seit 1904 ist unser einst als klassisches
Forsthaus genutzte Restaurant ein Ort der
Begegnung, des Innehaltens & Genießens.

Unsere Speisen entstehen mit Sorgfalt,
inspiriert von der umliegenden Natur und
verfeinert mit handwerklichem Können. 
Ob Wildgerichte aus heimischen Revieren,
Klassiker der deutschen Küche oder
vegetarische Spezialitäten - bei uns stehen
Qualität und traditionelles Handwerk im
Mittelpunkt. 

Wir freuen uns, Sie bei uns begrüßen zu
dürfen und wünschen Ihnen einen
guten Appetit!
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T R A D I T I O N ,  H A N D W E R K  &  G E N U S S
I M  E I N K L A N G  M I T  D E R  N A T U R    

Ihr Remstecken-Team &
Familie Nowag

U N S E R E  S P E I S E K A R T E
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Kraftbrühe vom heimischen Wild, serviert mit feinen
Wildfleischklößchen, Wurzelgemüse und Baguette

W I L D - C O N S O M M É

fruchtige Tomatensuppe mit frischem Basilikum und
einer Sahnehaube

T O M A T E N - C R È M E - S U P P E

Mild-würziger Ziegenkäse, serviert mit
Wildpreiselbeeren und frischer Salatgarnitur

G E B A C K E N E R  Z I E G E N K Ä S E

8 , 9 €

7 , 9 €

1 5 €

W I L D S P E Z I A L I T Ä T E N

Wildgulasch, geschmort in kräftiger Rotwein-Jus 
mit ausgesuchten Waldpilzen
Apfelrotkraut & hausgemachte Spätzle

W I L D P F E F F E R  
„ F O R S T H A U S  R E M S T E C K E N “

Hirschkalbsbraten “Hunsrücker-Art”
an Preiselbeer-Waldpilz-Sauce
Apfelrotkraut & Kartoffel-Püree

G E B E I Z T E R  H I R S C H - B R A T E N

2 5 €

2 7 €

Alle Preise sind  inkl. der gesetzlichen MwSt.
Bei Allergien und Unverträglichkeiten informieren Sie bitte unser Servicepersonal.

Schnitzel vom Wildschwein-Rücken 
an Waldpilzsauce
Herzoginnen-Kartoffeln & Salatbeilage

W I L D S C H W E I N - S C H N I T Z E L 2 8 €

T R Â N C H E N  V O M
W I L D S C H W E I N - F I L E T

Filet vom Wildschwein, serviert mit
sommerlichen Salat an Himbeerdressing

1 8 €
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S A L A T  F A L A F E L

Bunter Salatteller mit gebackenen
Falafeltalern - Ajoli - Baguettebrot

“ F I T N E S S - S A L A T ”

Bunter Salatteller mit gebratenen
Putenbruststreifen
frischen Champignons -  Parmesankäse
Salatcroûtons -  Baguettebrot

S A L A T  F E T A K Ä S E

Bunter Salatteller mit Fetakäse
Oliven - Salatcroûtons -
Baguettebrot

S A L A T  Z I E G E N K Ä S E

Bunter Salatteller mit gebratenem
Ziegen-Weichkäse - Wildpreiselbeeren -
Baguettebrot

S O M M E R L I C H E  S A L A T E

W Ä H L E N  S I E  I H R  D R E S S I N G  Z W I S C H E N . . .

C Ä S A R - D R E S S I N G
B A L S A M I C O - D R E S S I N G
H O N I G - S E N F - D R E S S I N G
E S S I G / Ö L / S A L Z / P F E F F E R

 1 7 , 8 0 €

1 9 , 8 0 €

1 5 , 8 0 €

1 8 , 8 0 €

Alle Preise sind  inkl. der gesetzlichen MwSt.
Bei Allergien und Unverträglichkeiten informieren Sie bitte unser Servicepersonal.

S A L A T  

Bunter Salatteller mit gebackenem
Schnitzel - Baguettebrot

von der Putenbrust
von der Kalbsoberschale
vom Wildschweinrücken

1 8 , 8 0 €
2 2 , 8 0 €
2 4 , 8 0 €



zwei goldbraun gebackene Kalbsschnitzel
belgischen Pommes Frites & Salat der Saison

W I E N E R  S C H N I T Z E L  V O M  K A L B

H A U P T G Ä N G E

Kalbsragout  in einer cremigen Champignon-
Rahmsauce, verfeinert mit sauren Gurken & Zwiebeln
Kartoffel-Rösti & Salat der Saison

Z Ü R I C H E R  G E S C H N E T Z E L T E S

zarte Kalbsleber an kräftiger Kalbs-Jus 
mit gebratenem Speck und Apfelscheiben
Kartoffelpüree & Salat der Saison

K A L B S L E B E R  “ B E R L I N E R  A R T ”

200g | 300g
gegrilltes Rumpsteak an kräftiger Kalbs-Jus 
und gerösteten Zwiebeln 
Bratkartoffeln & Salat der Saison

G E G R I L L T E S  R U M P S T E A K  

Puten-Geschnetzeltes in fruchtigem Curry-Rahm 
Basmati-Reis & Salat der Saison 

P U T E N - C U R R Y

200g | 300g
argentinisches Rinderfilet an einer 
Pfeffer-Cognac-Rahm-Sauce mit grünem Pfeffer
Herzoginnenkartoffeln & Mandel-Brokkoli

P F E F F E R S T E A K

Zart gebratenes Zanderfilet 
an einer Hummer-Rahm-Sauce
Basmati-Reis & Salat der Saison

G E B R A T E N E R  Z A N D E R

2 7 €
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2 5 €

2 5 €

3 0 | 3 4 €

2 4 €

3 4 | 3 8 €

3 0 €

Alle Preise sind  inkl. der gesetzlichen MwSt.
Bei Allergien und Unverträglichkeiten informieren Sie bitte unser Servicepersonal.
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Fetakäse mit Wildpreiselbeeren
belgische Pommes Frites & Salat der Saison

G E B A C K E N E R  F E T A K Ä S E

Kohlrabi-Schnitzel an Pilz-Kräuter-Rahmsauce
Kartoffelröstis & Salat der Saison

K O H L R A B I - S C H N I T Z E L

1 9 €

1 9 €

K I N D E R G E R I C H T E

Nudeln umhüllt von einer milden Tomatensauce
gehobelter Parmesan & frischer Basilikum

K I N D E R - P A S T A 9 €

zartes Sschnitzel von der Putenbrust
belgischen Pommes Frites

K N U S P E R - S C H N I T Z E L 1 2 , 9 €

N A C H S P E I S E N

verführerische Kombination aus zwei
hausgemachten Parfaits, serviert mit einer
Schokoladensauce und frischer Schlagsahne

D U O  V O M  P A R F A I T 1 0 , 5 €

gebacken Apfelringe mit Zimt & Zucker dazu
zartschmelzenden Bourbon-Vanille-Eis & Sahne

A P F E L - T R A U M 9 , 5 €

Alle Preise sind  inkl. der gesetzlichen MwSt.
Bei Allergien und Unverträglichkeiten informieren Sie bitte unser Servicepersonal.

P I N O C C H I O

feine Bratwurst mit belgischen Pommes Frites

8 , 9 €


